LASS0 SP[ZIALIT&T[N UND EXOTEN

CARPACCIO VOM DRY AGED RIND 17,40 €
mit Grana Padano, Walnussol, schwarzem Hawaii-Salz und Baguette
Dry Aged Carpaccio gibt es nur bei uns, im LASSO

SKIPPY 25,90 €
zarter Kdnguru-Gulasch mit Erdnussbuttercreme und Thiiringer Kl6f3en

BUFFALO BEEF 39,90 €
saftige, dicke Rippe vom Oberweif8bach-Rind iiber 40! Stunden Sous Vide gegart,
mit BBQ-Sauce im Grill gebacken dazu Pommes Frites und Sour Creme

GREENHORN-SPEZIAL 44,90 €
mit Steaks vom Strauf3, Kénguru und Krokodil
an frischem Gemiise und Krauterkartoffeln

GENUSS DER EXTRAKLASSE - WAGYU RIND
)

EDEL-CARPACCIO VOM WAGYU RIND 14,90 €
ca. 30gr Wagyu Beef mit feinstem Bio-Triiffel6l vom weiflen
Piemont-Triffel und franzosischem Meersalz mit weiflem Triiffel

WAGYU BEEF
aus Thiiringen / Siid- & Mitteldeutschland

»WAGYU" ist der Begriff fiir ,,japanisches Rind*“. Sie verfiigen tiber einen enorm hohen Anteil
an intramuskuldrem Fett (mit auflergewohnlich viel gesunden Omega 3 Fettsduren)
welches den Genuss dieses Fleisches so einzigartig macht. In Gréfien von ca. 40-300 Gramm-
Stiicken empfehlen wir das Wagyu aufler zum Hauptgang auch als ,,Dessert“nach dem Essen,
fiir eine oder mehrere Personen zum Probieren. So kann man diesen Wahnsinnsgeschmack
richtig und mit allen Sinnen genief3en. Wir sind stolz darauf, Ihnen unterschiedliche Cut’s
anbieten zu konnen. Lassen Sie sich von uns beraten.

HINWEISE:

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind,
sprechen Sie bitte mit unserem Serviceteam. Gerne gibt Thnen unsere separate
Allergiekarte Auskunft iiber die Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Gern geben wir Thnen Speisen in Doggy-Bags mit, diese sind Umweltvertraglich,
kompostierbar bzw. biologisch abbaubar. Der Unkostenpreis betragt 50 Cent.




NACH DEM TRAIL%I][R ERSTE BISS

APACHENBLUT 7,40 €
feine Tomatensuppe mit Baguette
STINKTIERSUPPE 8,10 €
Knoblauchcremesiippchen mit Grana Padano und hausgemachten Bérlauchpesto
POSTREITER (gern auch Vegan) 8,90 €
scharfe rote Bohnen mit krossen Schinken und Baguette, a la Bud Spencer
MEXIKANISCHE MAUSEKACKE 8,40 €
Wiirzfleisch mit Kése gratiniert und Baguette
LITTLE JOE 9,10 €
kleine Bowl mit frischen Blattsalaten, Wildkrautern, Tomaten und Gurken
WINNETOU 23,40 €
gebratenes Schweinesteak mit Champignons und knusprigen Kroketten
SITTING BULL 20,40 €
Schweinesteak mit roten Bohnen 4 la Bud Spencer und Countrydippers
OLD SHATTERHAND 23,90 €
Schweinefilet mit Wiirzfleisch, mit Kéise iiberbacken und Pommes Frites
FESTUS 18,90 €
knuspriges Schnitzel mit Pommes Frites
GOLDSUCHER 26,40 €
Wildbraten aus der Region mit Zwetschgenmousse an Apfelrotkohl und Thiiringer Klof3en
GEROLLTER MUSTANG 28,90 €
Pferderoulade an Apfelrotkohl und Thiiringer Klof3en
AUF WUNSCH AUCH MIT:
Hihnchenbrust, Schweinefilet, zuziiglich 3,90 €
Vegan mit Schnitzel-Vleisch aus Erbsenprotein zuziiglich 4,90 €
oder unserem Thiiringer Duroc-Edelschwein siehe Steakseite




EXOTEN
)

KANGURU (nach Gewicht ca.100-250 g) jel00g 16,40 €
Das Kinguru besitzt mageres Fleisch dhnlich des Strauf3. Der Geschmack
erinnert dezent an Wild mit einer feinen Nussnote.

STRAUSS (nach Gewicht ca.100-250 g) jel00g 18,90 €
Das Strauflenfilet ist das gesiindeste Fleisch unter dem Gefliigel, hat wenig

Cholesterin und Fett. Wir beziehen das Fleisch seit tiber 20 Jahren von der

»Straulenfarm Krieger in Schwerstedt/Thiiringen.

KROKODIL (nach Gewicht ca.100-250 g) jel00g 26,90€

Krokodil erinnert an das festes, weifles Fleisch von Pute oder Hithnchen.
Auflerdem hat es einen sehr geringen Fettgehalt von ca.1,9%.

DRY AGED R!gﬂ[RST[AKS

RIB-EYE-STEAK (mit Knochen) jel00g  8,90€
Als Rib-Eye-Steak bezeichnet man Steaks aus der Hochrippe. Dieses Muskelfleisch

wird vom fettgewebsreicherem Hochrippendeckel umrahmt
und wirkt wie ein mageres ,,Auge“ (englisch Eye).

ROASTBEEF NEW YORK CUT (mit Knochen) jel00g  8,90¢€
Roastbeef — der Klassiker schlechthin, auch mit dem T-formigen Knochen, besitzt
weniger Fett im Gegensatz zum Rib-Eye.

T-BONE-STEAK (mit Knochen) jel00g 11,40€
Das Steak mit dem unverwechselbaren T-Knochen,
welcher das Roastbeef und das Filet trennt.

PORTERHOUSE-STEAK (mit Knochen) jel00g 12,40€
ahnelt dem T-BONE-STEAK, jedoch mit einem grofleren Filet

FILET / LENDE jel00g 18,40 €
weil dieser Muskel kaum betétigt wird, ist das Rindfleisch
besonders zart, mager & saftig.

ROASTBEEF jel100g 17,40 €
ist ein Stiick vom Hinterviertel zwischen Hochrippe und der Hiifte.

ENTRECOTE jel00g 17,40€
ist ein Steak aus dem Zwischenrippenstiick, vergleichbar mit dem Rib-Eye-Steak.
Der kraftige, unverwechselbare Reifegeschmack ist einmalig fiir unser Entrecéte.

Wir beziehen unser Rindfleisch (Jungbullen oder Firsen) in der Regel, aus der Region.
Diese reifen wir fachménnisch trocken fiir mind. 24 Tage und bis zu 12 Wochen lang. Die
Riickenstringe werden von uns von Hand aufgeschnitten. Die verschiedenen Steaks beginnen bei
einem Gewicht von ca. 650 g (inklusive ca. 150 g Knochen) an und reichen bis iiber 1100 g.
Alle vorritigen Steaks sind auf unserer ,,STEAKLISTE® aufgefiihrt, aus welcher Sie sich ihr
passendes Steak aussuchen konnen. Wir bemiihen uns, Ihnen immer grofle Auswahl
der verschiedenen Fleischsorten anzubieten.




SPEGIAL CUT"s VOM RIND
)

FLAT IRON (saftig, wiirzig mit relativ zarter Textur) jel00g 16,40 €
TERES MAJOR (zart wie ein Filet, saftig und sehr aromatisch) jel00g  1840¢€
VEGAS CUT (leicht marmoriertes, zart und sehr intensiver Geschmack) jel00g 17,90 €
SPIDER STEAK (an Spinnennetz erinnernde Marmorierung, kurze Fleischfaser) je100g 16,40 €
FLANK STEAK (sehr lange Fleischfaser, sehr geschmacksintensiv) jel00g 16,40 €
HANGING TENDER (geballte Ladung an Reifearomen, grobe kurze Faser) jelo0g 17,90 €
WAGYU ROASTBEEF OX 40+ (siehe Steakliste) je 100 g 34,00 €
WAGYU FILET je 100 g 42,00 €
DUROC EDELSCHWEIN
)

DUROC-STEAK (nach Gewicht ca. 150-350 g) jelo0g  10,40€
DUROC-SCHNITZEL (nach Gewicht ca. 150-350 g) jelo0g  11,90€
Unser DUROC-Schwein hat eine intensive Fleischfarbe und eine feine Marmorierung.

Der um einen vierfachen héheren Anteil an intramuskuldrem Fett verleiht dem Fleisch ein
auflergewohnliches Aroma, die Saftigkeit und einen sehr edlen Geschmack.

Das DUROC beziehen wir u.a. von der Aschara Landwirtschafts GmbH/Thiiringen.

DAZU AUS TOPF UND PFANNE
)

STEAKHOUSE-POMMES-FRITES, KROKETTEN oder REIS 4,10 €
SUSSKARTOFFEL-POMMES-FRITES ) 6,40 €
COUNTRYDIPPERS oder HOLZHAUSER KRAUTERKARTOFFELN 5,10 €
OFEN-SUSSKARTOFFEL mit Sour Creme 7,10 €
CHAMPIGNONS 5,40 €
SPECKBOHNEN ) 5,40 €
in der Pfanne geschwenktes FRISCHES SAISONALES GEMUSE 5,90 €
ROTE BOHNEN ala ,,Bud Spencer” — auf Wunsch auch tédlich scharf! 5,40 €
frische KRAUTERBUTTER 1,90 €
PFEFFERSAUCE mit frischen griinen Pfeffer 3,10 €
WHISKYSAUCE mit 10 Jahre alten LAPHROAIG 4,90 €
AIOLI mit frischem Knoblauch 2,90 €
SOUR CREME 2,90 €
BARBECUESAUCE 2,90 €
MAJO oder KETSHUP 2,70 €
HUMMUS 3,70 €

EINFACH ZUM STEAK ,,SURF & TURF*:
% KANADISCHER HUMMER WILDFANG (ca. 180g) HPL 36,70 €
BLACK TIGER GARNELEN (ca. 120g) 10,90 €
LITTLE JOE kleine Bowl mit frischen Blattsalaten, Wildkrautern, Tomaten, Gurken & Krautern 9,10 €




FUR LEICHTFUSS-INDIANER (LEICHT, VEGGY UND ODER VEGAN)
)

HEISSE SATTELTASCHE

Streifen von Hihnchenbrustin einem Nest von Pasta und Gemiise

STUTENKRAFTFUTTER (VEGETARISCH, GERN AUCH VEGAN)
getriiffelte Gemiisepfanne mit Siiflkartoffeln, Pinienkernen und Grana Padano

GREEN BULL (VEGAN)
veganes Steak (aus Erbsen-Vleisch), mexikanische Bohnen und Countrydippers

TEXAS BOWL (VEGAN)

frisches, knackiges Gemiise, afrikanischer Reis, Sprossen, geschwenktes Marktgemiise,
frittierte Siiffkartoffelspalten, Erbsenpralinen, Sesamsalz und hausgemachter Hummus

MOKASSINS (VEGAN)
knuspriges Schnitzel (aus Erbsen-VLEISCH) mit gebackenem Rucola
an Siilkartoffel-Pommes-Frites und hausgemachten Hummus

WELLS FARGO (VEGAN)

veganer Hackbraten mit Walniissen an Apfelrotkraut und Thiiringer Klof3en

IN NETZ GEGANGEN
A

RED RIVER
Wildlachsfilet in Zitronendl gebraten mit Cocktailtomaten, Zucchini,Pasta,
Pinienkernen und gebackenem Rucola

PRARIEGRAS
)

WIESENFUTTER (VEGETARISCH)

kleiner frischer Wildkrautersalat, Blattsalate, Pinienkerne und Grana Padano
und warmen, saftigen, hausgebackenen Gemiisebrot

BIG JOE
knackig frischer Blattsalat, bunter Wildkrautersalat, Tomaten, Gurken und frische Krauter
auf Wunsch auch mit einem schonen Steak oder

mit in Birlauch-Ol geschwenkten Black Tiger Garnelen

gebratenem Héahnchenbrustfilet

Y5 Kanadischen Hummer, Wildfang (ca.180g)

20,40 €

21,70 €

27,90 €

24,10 €

24,90 €

28,40€

31,40 €

18,90 €

15,70 €

+10,90 €

+11,40 €
+36,70 €

Wir richten Thnen Thren Salat mit unserer hauseigenen Vinaigrette an.
Die Krauter und Bliiten werden saisonal frisch aus unserem LASSO-Kriutergarten
hinterm Haus geerntet. Besuchen Sie unseren Kriutergarten.




AUFZUCHTFUTTER Fgﬂ UNSERE FOHLEN

GOLDEN NUGGETS 11,40 €

Héhnchenbrust in knuspriger Cornflakes-Panade mit Pommes Frites

APACHEN FRUHSTUCK 6,70 €

Nudeln in Tomatensauce

PFERDEAPPEL 5,70 €
Thiiringer Klof} mit Sauce

VIEHDIEB (VEGAN) 15,90 €
knuspriges Schnitzelchen (aus Erbsen-FLEISCH) mit Stiffkartoffelpommes & leckeren Hummus

HOP SING 'S KLEINES FISCHPFANNCHEN (der chinesische Koch aus Bonanza) 14,90 €
mit Wildlachs, Reis, Buttererbsen und Cocktailtomaten

natiirlich konnen wir fiir ihre Mini-Cowboys und Cowgirls auch
kleine Rinderfilets, Roastbeef s, Entrecéte, Strauf und Kdanguru zubereiten, fragen Sie uns.

GOLDMARIE 4,10 €

eine Kugel Vanilleeis, Sahne und ,,goldenes“ Apfelmus

ROTKAPPCHEN 4,70 €
ne’ Kugel Erdbireis, Erdbérpiiree, Schokosauce & Sahne

KALT& GREMIG
)

SCHOKOLADEN MOUSSE 6,90 €
ICED MACCHIATO 6,90 €
mit Vanille, Erdbar, Weifler Minze, Salted Caramel, Macadamia oder Schokolade-Kardomom

ICED MILCHSCHAUM-SHAKE 6,60 €
mit Banane, Mango, Kirsch oder Holunder ‘

ROSEN-SCHAUM g \ 7,40 €

cremiger Milchschaum & Holzhduser Rosensirup

@ Kraenhof Clotzhawden
ICED MILCHSCHAUM MIT SCHUSS 7,90 €
mit 2¢l Ramazzotti Crema Cappuccino, Dooleys, Licor 43, Peachtree oder Moloko Vodka



